Pomidorowo - bazyliowa
Składniki
· 1 - kg pomidorów.

· 1 - pęczek dymki.

· 1 - 0stra papryka chilli.

· 1 - kostka bulionu warzywnego.

· 4 - 5 gałązek bazylii.

· Sok z cytryny.

· 2 - łyżki z oliwy.

· Mielona słodka papryka.

· Sól, pieprz.

· Czosnek.

· Pomidorki koktajlowe.

Przygotowanie
· Pomidory umyć, sparzyć, obrać ze skórki, pokroić

                      na cząstki, wycinając przy tym nasady łodyżek.

· Kostkę bulionową rozpuścić w szklance wrzątku.

· Do bulionu dodać pomidory, oliwę i razem zmiksować.

· Dymkę oczyścić, umyć, osuszyć, odciąć szczypior i 

                      zetrzeć na tarce.

· Papryczkę chilli umyć, oczyścić z nasion i bardzo

                      drobno posiekać.

· Gałązki bazylii opłukać, osuszyć, oderwać listki.

· Część listków odłożyć do dekoracji, a pozostałe posiekać.

· Do zmiksowanych pomidorów dodać startą cebule, posiekaną

                      papryczkę chilli i bazylię.

· Przyprawić do smaku sokiem z cytryny, przeciśniętymi

                      przez prasę 2 ząbki czosnku, mieloną papryką,

                      solą i pieprzem.

· Dokładnie wymieszać, schłodzić w lodówce pod przykryciem.

· Podawać udekorowany listkami bazylii ewentualnie małymi

                      pomidorkami koktajlowymi.

